Le Grain Noble

L'interprétation du millésime 2010
Asperges verte et blanche, carabineros et Vadouvan
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Le pépin de raisin
Merlu confit, bergamote et fleur de sureau
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Le retour en enfance
Pommes de terre Monalisa, cumin et poireau des vignes
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La lie de vin de Sauternes
Canard glacé, betteraves couleurs et poivre de Tasmanie
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L'herbacé du Ciron
Chocolat Fortunato, cueillette d’herbes fraiches et citron vert
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La lisiere des bois de Sauternes
Fraise gariguette, verveine et épine-vinette

195 €TTC: 3 plats dont dessert (uniquement le midi sauf dimanche)
230€TTC 4 plats dont dessert

270 € TTC menu complet

Une sélection de fromages de saison sera suggérée au cours du repas 30 € TTC



Le Terroir du Sauternais

Le sablonneux:
Asperge verte et blanche, kumquat et Vadouvan.
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Le calcaire :
Palette de petit pois, raifort et fraise.
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L'argileux:
Betterave crapaudine, reine des pres et yahourt.
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L'argileux calcaire :
Lentilles beluga, tomme aux fleurs et Pedro Ximenez.
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Le délice de notre 1*" Cru :
Soufflé Sauternes, agrumes et raisins.

185€TTC: 3 plats dont dessert (uniquement le midi sauf dimanche)
205€TTC: 4 plats dont dessert

245€TTC : menu complet

Une sélection de fromages de saison sera suggérée au cours du repas 30 € TTC



