Menu Saint Valentin

Le plat signature :
Moelleux de chou-fleur et caviar osciéetre, sauce vodka Beluga

*kk

Interprétation du millésime 2019 :
Langoustine, kumquat et passion
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Le verjus de Sauternes :
Saint Jacques, vanille et gnocchis betteraves

*k*k

Le sarment de vigne :
Cote de veau des amoureux a partager, champignons et feve de tonka

*k*k

Le fromage de Maitre Antony :
Tarte Ossau Iraty et truffe

*kk

La brume du Ciron :
Blanc vaporeux, ananas et sorbet aux herbes

*k*k

La quintessence de Lafaurie-Peyraguey :
Chocolat Sambirano, élixir de Sauternes et Ylang-ylang

Menu 345 € TTC disponible midi et soir
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